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Hautes Côtes de Beaune  2008 –  84/100
Robe assez légère, rubis, nuances orangées. Nez de petits
fruits rouges confiturés. En bouche une matière légère,
attaque souple, enrobée de gras, évolution et finale plus
toniques. Des qualités de finesse, à apprécier sur une
pintade.

Gevrey-Chambertin  2008 - 86/100
Robe rubis clair. Nez discret, franc, nuances épicées et
terriennes. Attaque suave, milieu de bouche intensément
aromatique, où griottes et kirsch se mèlent aux aromes du
nez. Un rien rustique, mais l'ensemble a de la personnalité.

Mercurey blanc 2009 –  88/100
Belle robe jaune clair, reflets verts. Nez fin mêlant notes
florales et délicat boisé. Bouche ample, harmonieuse,
fondue, portée par une fraîcheur persistante. Des qualités de
franchise, de fraîcheur. Un mercurey d'un beau clacissisme.

Mercurey 1er cru Les Sazenay – 2008 - 89/100
Robe légère, rubis, nuances orangées. Nez déjà bien ouvert évoquant à l'aération des framboises
confiturées. Bouche ample, enrobée de gras. Sa matière assez légère, sa fraîcheur, la netteté de son
fruit en font un vin de charme très réussi.

Santenay 1er cru La Comme – 2008 - 86/100
Robe rubis clair limpide. Nez discret, franc, fruité (griottes). Attaque suave, bouche ample, note
kirschée, bois à peine détectable. Légère structure de tannins bien enrobés. Bonne persistance. Joli
ensemble, équilibré, à son apogée dans 4-5 ans.
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