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Crémant de Bourgogne *

Installée en plein cceur de Beaune, la maison Debray
produit et commercialise des vins de Bourgogne dont
cette cuvée jaune brillant a la bulle |égére. Le nez livre de
délicates notes de fruits frais (péche, pomme) et secs
nuancées de fleurs. Ce vin tout en rondeur se termine sur
une touche de miel. A essayer avec un dessert meringué.

Saint Romain 2007*

Un Saint-Romain issu des vignes du domaine. Vinifié par
Michel Roucher Sarrazin, autrefois cenologue de la
maison Chartron et Trébuchet a Puligny, se vin s’habille
d’un or péle brillant. La péche et la pomme verte se
marient au nez avec les fleurs. La rondeur du corps est
équilibrée par une vivacité naturelle qui prend encore le
dessus en finale. A boire ou a garder un peu.

Saint Aubin 2007 *

Les vins du domaine sont élaborés par Michel Roucher-
Sarrazin, autrefois cenologue de la maison Charton &
trébuchet a Puligny. Autant dire que les chardonnays
sont sa spécialité. Une clarté paille dorée luit dans le
verre qui exhale des parfums de noisette fraiche et

e R d’amande. Des vignes trentenaires associées a un
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souple et une bouche aux accents boisés encore bien
présents. Mais la longueur et I’harmonie sont la et
permettent d’envisager un accord avec un filet de sole
aux capres dans un an ou deux.
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